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Fiir ihre Glace steht ganz Ziirich Schlange

ﬁus fiir den Eisvogel Zu Beginn wollte niemand Tine Giacobbo und Katharina Sinniger ein Lideli geben,
eute gehdren ihre Glaces zu den besten der Stadt. Nach einem Jahrzehnt horen sie auf. Ein Riickblick.

Amélie Perrinjaquet

Noch ist alles wie immer. Tine
Giacobbo kocht in der Zentra-
le fiir Gutes im Kreis 5 Rhabar-
ber ein, dessen siiss-siuerlicher
Duft im ganzen Lideli hingt. Da-
raus macht die erfahrene Kisichin
die Glace, die zu den besten der
Stadt zdhlt. Hinter dem Tresen
und zwischen Retroschildern ver-
kauft Katharina Sinniger die tig-
lich wechselnden Sorten. Doch
Anfang Oktober ist damit Schluss.
Als die Betreiberinnen vor
zehn Jahren das Kultrestaurant
Alpenrose lbergaben, suchten
sie einen neuen Ort, um die Zen-
trale fiir Gutes zu eriffnen. Da-
mals waren sie kurz vor der Pen-
sionierung und wollten aus Neu-
gier ein Quartierlideli fiihren,
in dem es Feinkostwaren und
Hausgemachtes wie Glaces ge-
ben sollte. Doch die Suche ent-
puppte sich als schwierig: «Uns
wollte niemand einen Laden ge-
ben. Die Vermieter meinten, es
wiirde sich fiir sie nicht lohnen,
da wir zu alt sefen», so Giacobbo.

Wartezeiten bis zu
einer halben Stunde
An der Ottostrasse gab es von

Beginn an Glace, zwischendurch
boten sie auch Suppen an. Diese

waren jedoch so bellebt, dassder  Katharina Sinniger (links) und Tine Giac

~ g
wurde. Das kiihle D\L‘SSl‘I'L das
sie unter dem Namen Eisvogel
verkaufen, behielten sie bis heu-
te im Sortiment. Und dafiir steht
die ganze Stadt Schlange. Vergan-
genen Samstag betrug die Warte-
zeit eine halbe Stunde, am Sonn-
tag musste das Ladeli geschlos-
sen bleiben, da bereits am Vortag
alles weggeschleckt worden war.

Dieses Warten macht den Leu-
ten nichts aus: Die Kinder spielen
wiihrenddessen, die Eltern plau-
dern. Das Quartier wird Ende
Jahr nicht nur die beliebte Glace
verlieren, sondern auch seinen
Treffpunkt.

Tine Giacobbo und Kathari-
na Sinniger sind Lebenspartne-
rinnen, die beiden gibt es nur
im Doppelpack. Dass sie nach
zehn Jahren die Zentrale fiir Gu-
tes schliessen, wollten sie nicht
an die grosse Glocke hingen. Es
ist allgemein nicht ihre Art, je-
den Schritt zu kommunizieren.

Auch vor zehn Jahren «began-
nen sie einfach» und erwihnten
nicht, dass sie von der Alpenrose
kamen. Damals stand Giacobbo
selbst hinter dem Tresen: «lch war
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sonst immer in der Kiiche, plitz-
lich verkaufte ich selber. An den
Abenden war ich vollig fertigl»
Spiter loste sie Sinniger ab, seit-
her sind die Rollen klar verteilt.

Der Eisvogel geht
in die letzte Runde
Grund filr die Schliessung ist der
endende Mietvertrag. Dass usic
diesen nicht verlingern, begriin-
det Sinniger so: «Wir sind auf un-
serem Peak. Und man soll ja be-
kanntlich dann aufhéren, wenn
e am schonsten ist.» Zudem sind
beide iiber 70 Jahre alt. Die Neu-
igkeit sprach sich im Quartier
schnell herum, der Verlust wird
gross sein. So meinte eine Kun-
din zu Sinniger: «Ich finde das so
schade. Mein Kind wird nie wis-
sen, wie gut eure Glace ist.»

Das Geheimnis der Glaces ist
simpel: Die Zutaten sind mog-
lichst frisch, regional und sai-
sonal. Tine Giacobbo hilt jede
Frucht, jedes Gemiise, jedes
Kraut oder Gewiirz in den Hin-
den, bevor sie es weiterverar-
beitet. Dafiir bedient sie sich an

«Man soll ja
bekanntlich
dann aufhoren,
wenn es am
schonsten ist.»

Katharina Sinniger

Bffentlichen Fruchtbdumen der
Stadt, ldsst sich aus der Nach-
barschaft beliefern oder probiert
sich durch die besten Erdbeeren
der Region.

«Vor Corona brachten uns
viele Johannisbeeren, Quitten
oder Kirschen aus ihren Garten
mit, die ich weiterverarbeitete.»
Nach der Pandemie gaben viele
ihren Schrebergarten auf, die Be-
treiberinnen erhalten aber noch
immer Lieferungen von Basili-
kum, Minze oder Rosmarin aus
dem Quartler.

Tiglich stehen sechs verschiede-
ne Sorten in der vitrine. Einer-
selts kann und machte Giacobbo
in der kleinen Kiiche nicht mehr
produzieren, gleichzeitig gefdllt
ihr diese Abwechslung. «Schoko-
lade haben wir jmmer - fir die
Kinder. Aber immer in einer an-
deren Variante,» Die Sorte be-
findet sich stets am selben Ort,
die Kleingn wissen genau, auf
welchen grauen Topf sie zeigen
miissen,
Was es zum Schlecken gibt,
entscheiden die zwel wiahrend
ihrer Wingerreisen. Dafiir fuhren
sie in den letzten Jahren durch
Europa, um die besten Zutaten
zu finden, Marseille, das nahe
an Afrika liegt, besuchten sie
vergangenen Winter fiir Karda-
mom, Belgien fiir die Schoko-
lade. Die eingekauften Zutaten
geben nicht nur das Thema der
Saisonvor, sondern stehen auch
im Lideli zum Verkauf. Dieses
Jahrlduftder Eisvogel unter dem
Motto «Die letzte Rundi».
Dass der Laden zum Quar-
tiertreffpunkt wird, war von An-

fang an der Wunsch der Frau-
en. In den ersten Jahren unter-
hielten sich die Leute noch vor
der Tiir, spiter entdeckten sie
das Miuerchen auf der ande-
ren Strassenseite. Eltern wis-
sen, dass die Kinder nicht ohne
Glace weiterlaufen, wenn sie am
Lideli vorbeikommen. «Manche
Eltern machen dann extra einen
Umweg», so Sinniger.

Sie sahen das Quartier
aufwachsen

Wihrend ihrer Arbeit schauten
sie dem Quartier beim Aufwach:
sen zu. Wenn in einem Jahr eine
schwangere Frau eine Glace be-
stellte, war es wenige Jahre spa-
ter das Kind selbst, das mit ei-
nem Fiinfliber vor der Theke
stand. «Aus Kleinkindersicht ist
die graue Box eine Katastro-
phe. Statt aufgehdufter, farbiger
Berge sehen sie nur eine Wand
mit grauen Deckeln», sagt Sin-
niger. Doch die Kinder probie-
ren sich freudig durch die Sor-

ten, die sich darunter verstecken.

So entpuppte sich die Garten-

als
eine der beliebtesten: «Die Kom-
bination aus siissen Erbsen mit
Pfefferminz, Rahm und Milch
lieben sie.» :

Die Glace wird im Oktober
nicht vollstindig aus Ziirich ver-
schwinden. Vor drel Jahren hiel-
ten die beiden Gastronominnen
alle Rezepte im Kochbuch «Eis-
vogel» fest. Zwar schmecken die
Sorten mit einer Profimaschine
anders, doch auch mit einer
kleineren gelingt es. «Das Buch
ist unsere Hinterlassenschafts,
meint Sinniger. Was mit den
Raumlichkeiten passiert, ent-
scheidet der Vermieter. Die bei-
den hoffen, dass wieder jemand
kommt, der «etwas fiirs Quar=
tier machts. A

Einesweiss Tine Glacobbo ge-
nau: Nach 40 Jahren in der Gas-
tronomie freut sie sich auf den.
Ruhestand. Auf die Frage, ob sie
von heute auf morgen still sitzen
kénne, strahlen ihre Augen: «Ja,
das kann ich, sogar sehr gut. Ich
freue mich darauf», sagte sie mit
einem midchenhaften Grinsen.

lace bei den Kleil




